
 zum Jahresausklang 2018 
Gewerkschaft Erziehung und Wissenschaft - Stadtverband Wuppertal 

EINLADUNG 



Zum Jubeln  
99 Jubilar*innen 
Die GEW möchte sie ehren. 
 
 
 
 
Zum Schmausen 
Ein köstliches Büffet vom Feinsten. 
 
 
 
 
Zur Unterhaltung 
„G8, 9… - aus! Das Adolphinum schlägt 
zurück" - die dak�ker  

Freitag, 
7. Dezember 2018 
Einlass:  17.30 Uhr 
Beginn:  18.00 Uhr 
 
 
Mensa der Gesamtschule 
Else Lasker-Schüler 
Eingang Oberstraße 24 
 
 
Wegen der Planungen für das Buffet 
ist eine Anmeldung unbedingt  
erforderlich: 
 
 
wuppertal@gew-nrw.de 
Tel. 0202-44 02 61 

Anmeldung bis spätestens  
Freitag, 30.11.2018 
 
 
 

 
Die Mitglieder der GEW Wuppertal 
bi�en wir um einen Kostenbeitrag für 
das Büfe� von 5 €. Nichtmitglieder 
zahlen einen Kostenbeitrag von 15 €. 
 
 
 
 

 
Wir bi�en um eine Spende für das 
Straßenkinderprojekt in unserer  
Partnerstadt Matagalpa in Nicaragua .  





25 Jahre 
 

Katrin Dahm 
Mar�n Dörre 
Sabine Eckert 
Ingrid Emde 
Cornelia Fahle 
Susanne Grundmann 
Susanne Halscheid 
Elke Hoyer 
Dr. med. Louise Hübner 
Fatma Kizay 
Hans Werner O�o 
Susanne Peters 
Kirsten Roth 
Birgit Sfalinna 

Eva Somrei 
Klaus Werner 
 
30 Jahre 
 

Edith Achterberg 
Peter Debray 
Klaus Draken 
Carsten Funke 
Friederike Heuwold 
Kathleen Hooper 
Ulrich Klan 
Brigi�e Konkol 
Gudrun Kremer 
Ute Müller-Stashik 
Chris�an Neumann 

Ma�hias Peters 
Mar�n Pöllath 
Gabi Rundnagel 
Gerlinde Thien 
Erik von Praznosky 
Karin Weise-Schmidt 
 
35 Jahre 
 

Kris�an Bisek 
Brigi�e Bohlmann-Reuß 
Dorothee Erhard 
Herbert Erhard 
Maria Gansen 
Margret Gessner-Lukas 
Michael Heilmann 

JUBILARE IN DER GEW - WIR GRATULIEREN 



Marianne Kuhlmann 
Beate Leopold 
Walter Lukas 
Brigi�e Lukaszewski 
Anke Meinzen-Spark 
Brigi�e Neff-Wetzel 
Willinda Obst 
Mechthild Rosen 
Heike Scheffler-Elz 
Eva Schmidt 
Susanne Schmidt 
Barbara Simoleit 
Evelin Thielitz 
Chris�ane Weber 
Herbert Wissemann 

40 Jahre 
 

Manfred Ackermann 
Cornelia Adlung 
Marja-Ter�u Arijoki-Weckmüller 
Jürgen Baurmann 
Ju�a Becker 
Ursula Bluhm 
Madeleine Delmo�e-Stenzler 
Franz-Josef Finke 
Chris�ne Hohmann 
Christa Hünninghaus 
Gudrun Istel 
Ulrich Kritzler 
Sigrid Meyer-Gra� 
Anke Müller-Rübel 

Hans-Walter Rübel 
Wolfgang Sauer 
Marianne Schmitz 
Rainer Schmücker 
Ulrike Werthmanns-Reppekus 
 

JUBILARE IN DER GEW - WIR GRATULIEREN 



45 Jahre 
 

Georg Dieker-Brennecke  
Berthold Eckstein 
Ortrun Eid-Berner 
Brigi�e Faber 
Hans Halbach 
Dorothee Hartmann 
Wilfried Hildenhagen 
Marion Kolbe 
Alice Löbbert-Kaiser 
Jürgen Rau 
Karla Reinke-Sauer 
Friedhelm Singhoff 
Volker Ullrich 
Horst Weishaupt 

50 Jahre 
 

Gerhard Bleier 
Rolf Budde 
Karin Exner 
Rainer Hammer 
Wolfgang Hochherz 
Helmut Penschinski 
Marianne Schlickum 
 
 

60 Jahre 
 

Ruth Neuhaus-Eschmann 
 

JUBILARE IN DER GEW - WIR GRATULIEREN 



Unsere Jüngste 
 

28 Jahre  
Carina Zent 
 

30 Jahre  
Marleen Dontsch 
Chris�na Härtel 
Sina Karschöldgen 
Judith Münzberger 
Sven Römer 
Kers�n Soetemann 
Jennifer Kayoko van Kluyve 
Deborah Waschek 
 
 
 

40 Jahre 
Cornelia Grothoff 
Sarah Keunecke 
Jenny Planert-Ludemann 
Markus Pörner 
Freia Sebon-Bachmeier 
 

50 Jahre 
Alexandra Eisenberg 
Heiko Kemppainen 
Suzanne Ke�g 
Astrid von Petersdorff 
 
 
 
 

60 Jahre 
Georg Arnusch 
Dr. Siegfried Gotzes 
Peter Kasperczak 
Prof. Dr. Gertrud Oelerich 
Ute Rath 
Siegmar Schnabel 
Wolfgang Sen�s 
 

70 Jahre 
Heinz Mi�elbach 
Susanne Peters 
Harald Priebe 
 

 

GLÜCKWÜNSCHE ZUM GEBURTSTAG 





Walfisch Tiroler Art 
 
Den gut abgehangenen Walfisch aus-
nehmen und ein bis zwei Jahre wäs-
sern. Einen halben Liter Milch mit fein 
gewiegten Zwiebeln, Delikatessgurken 
und Gewürzkörnern abschmecken.  
 
Die sorgfäl�g entgräteten Walfisch-
filets hinein geben und mit einem  
Lorbeerbla� servieren.  
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Backobst mit Gürtel�erklösschen 
 
Backobst über Nacht quellen lassen 
und am nächsten Morgen mit reichlich 
Zimt und einer Zitronenschale auf 
kleiner Flamme langsam gar kochen.  
 
Für die Zubereitung der Gürtel�er-
klöße hält man sich genau an das  
Rezept für Kartoffelkloesse, nur dass 
sta� der Kartoffeln Gürtel�ere  
verwendet werden. Zum Formen des 
Kloßes befindet sich die linke Hand 
unter, die rechte Hand jedoch über 
demselben. 

REZEPTE FÜR DIE JAHRESWENDE 



Die Wuppertaler GEW unterstützt be-
reits seit mehreren Jahren das Projekt 
unseres Städtepartnerscha�svereins 
Wuppertal - Matagalpa „Die kleinen 
Ameisen“ - Las Hormiguitas.  

In den Armenvierteln Matagalpas hat 
die Existenzsicherung für die meisten 
Haushalte Priorität, und Kinder müs-
sen früh mithelfen, ansta� in die Schu-
le zu gehen.  

Jährlich profi�eren ca. 100 Kinder vom 
vielsei�gen Angebot von Las Hormi-
guitas. Die Kinder stammen haupt-
sächlich aus den umliegenden Quar�e-
ren des Marktes. Dort entladen sie 

Güter von Kleinlastern, rüsten das Ge-
müse, flitzen für kleine Au�räge hin 
und her, schleppen Pakete von einem 
Ort zum anderen, tragen den Markt-
leuten ihr Essen aus, verkaufen Ware 
oder besei�gen den Abfall. Da viele 
von ihnen beim eigenen Familienbe-
trieb mithelfen, ist ihr Lohn, abgese-
hen von einer Mahlzeit, in der Regel 
minimal. 

Zweimal pro Woche besuchen die Pro-
jektmitarbeitenden von Las Hormi-
guitas mit der mobilen Schule den 
Markt oder die Abfalldeponie der 
Stadt. Pro Jahr ermöglicht das Projekt 

so 100 arbeitenden Kindern und Ju-
gendlichen den Schulbesuch. Die Un-
terstützung mit Schulmaterialien, 
Schuhen und dem Nachhilfeunterricht 
gewährleistet, dass mindestens 85 
Prozent der Schülerinnen und Schüler 
den Aufs�eg in die nächste Klasse 
schaffen und ihre Schulbildung ab-
schließen. 

 

Städtepartnerscha�sverein  
Wuppertal - Matagalpa 
S�chwort: Las Hormiguitas  
IBAN  
DE49 3305 0000 0000 5605 40 

WEIHNACHTSSPENDE FÜR NICARAGUA 





 

also 150 
November 2018 
 
GEW Stadtverband Wuppertal 
Paradestr. 21 
42107 Wuppertal 
 
Tel. 0202-44 02 61 
wuppertal@gew-nrw.de 
www.gew-wuppertal.de 
 
Der Bezugspreis ist im  
Mitgliedspreis enthalten. 


